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das zuerst von O. Fischer und P. Seidel dargestellte Triphen-
dioxazin.

Dieselben erhielten den Korper dadurch, dass sie durch eine
concentrirte Ldsung von o-Amidophenol wihrend des Erwirmens am
Rickfusskiihler Luft durchleiteten.

Die von mir erbaltene Ausbeute betrug ca. 65— 50 pCt. der
Theorie und dirfte die Seidel’sche Ausbeute erheblich Gbertreffen.
Aus Xylol erhielt ich den Kérper in prichtig stahlblauen bis dunkel-
violetten Nadelchen, die sich in concentrirter Schwefelsiure mit korn-
blumenblauer Farbe 16sten.

02214 g Sbst.: 188 cem N (220, 766 mm).

('mHloNgO‘_’. Ber. N 9.88. Gef. N 9.69.

Der abgeschiedene Korper wurde abfiltrirt, und das Filtrat, das
moglicherweise den gewiinschten o-Oxyazokérper enthalten konnte,
weiter verarbeitet. Die stark essigsaure Losung wurde dber Natron-
kalk in einen Vicuumexsiccator gestellt. Nach ungefihr vier Wochen
batten sich am oberen Rande des Becherglases grinliche, metallisch
glinzende Nadeln abgeschieden. Dieselben waren sehr leicht 16slich
in Aether, Benzol, Alkohol und leicht l8slich in Eisessig. Die
geringen Mengen gestatteten jedoch weder den Korper umzukrystalli-
siren, noch ihn zu analysiren.

Heidelberg. Universititslaboratorium.

22. Eduard Buchner und Rudolf Rapp: Alkoholische
Gihrung ohne Hefezellen.
3. Mittheilung").]
(Vorgetragen in der Sitzung von Hin. . uachner)

Die Thatsache der zellenfreien Gihrung wird jetzt, zumal wieder
bestéitizende Mittheilungen von anderer Seite vorliegen?), wohl all-
gemein anerkanut. Dagegen ist von Neuem Streit entstanden. ob in dem
gihrkriftigen Hefepresssaft als Triger der Gihrwirkung anzusprechen

) Die fulgenden Untersuchungen sind i hygienischen Institut der Uni-
versitit Manchea ausgefihrt.

) H. Will, Zeitschr. ges. Brauwesen 21 (1898); H. Lauge, Wochschr.
f. Brauerei 15 (1898), 377: A. Wroblewsaki, Anzeiger Akad. Wissensch.
in Krakau, Nov. 1898. — Beziiglich der letuterwithnten Mittheilung, von
welcher Referate diese Berichte $1, 3218 und im Ctrlbl. physiol. Chem. 12,
No. 21, erschienen sind, muss hemerkt werden, dass Hr. Wroblewski
sich nicht mit ciner Nachprifung der Abpgaben aber zellenfreie Gihrung
begniigt, sonderm eine ausfihrliche chemische Untersuchung des Hefe-



sind eine Enzym-ihnliche Substanz, die Zymase (Enzymtheorie), oder
etwa noch lebende Protoplasmastiickchen (Plasmahypothese). Wenn
auch der ersteren Annahme znneigend, haben wir doch diese Frage
bisher nicht als vOllig erledigt betrachtet'). Inzwischen fand die
Plasmahypothese in Haus Abeles?) cinen eifrigen Vertheidiger. Im
Folgenden soll zunidchst iiber einige Versuche berichtet werden, welche
endgiiltig im Sinne der Enzymtheorie entscheiden; daran wird sich
eine ausfihrliche Wiederiegung der Versuchsresultate von Abeles
anreihen; am Schluss der Abhandlung sind einige analytische Daten
iber verschiedene, im Laute der Untersuchung gewonnene Hefepress-
sifte zusanmengestellt.

Eine Mittheilung von C. J. Martin und Chapman¥), welche
durch raschestes Centrifugiren von zerriebener Bierhefe einen Saft
obue Gihrwirkung ausgeschleudert haben, gibt noch Anlass auf die
Bedentung des hohen Druckes bei der Herstellung von Hefepresssaft
aufmerksam zu machen. In dlteren Hefezellen findet sich das Plasma
hiufig wandstindig, als Belag auf der Innenseite der Zellhaut, gleich-
sam eine zweite Hille um den wissrigen Zellsaft bildend. Diese
Plasmahaut zu zerreissen ist vielleicht schwierig. in Folge ihrer weichen
und doch zihen Beschaffenheit. gelingt aber durch gewaltsames
Hineinpressen von Sandsplittern.  Wir haben immer mit einer hydrau-
lischen Presse bei 350—500 Atmosphiren Druck gearbeitet; da aber
der mit diesem Druck in die HOhe gepresste Kolben kleineren Quer-
schuitt besitzt, als das Gefiiss, welches zur Aufnahme der teigférmigen
Hefe-Quarzsand-Kieselguhr-Mischung  dient, lastet auaf letzterer fiir
1 gem bei 500 Atmosphiiren lediglich e¢in Druck von 90 kg, bei
350 Atmosphiiren von 60 kg. Im Falle die verfliigbare Presse nur
geringeren Atmosphdrendruck anzuwenden gestattet, ldsst sich durch

presssaftes begonnc ... Dies ergiebt sich aus verschiedenen Wendungen
in seiner Abhandlung wie: >Die vorliogende Mittheilung bezieht sich auf
diesc ersten orientirenden Ver-uche«. »Der Verf. gedenkt nachher einen
systematischen Gang der «ualitativen  Untersuchung des Hefepress-aftes
anzugeben«.,  Indem ich dieses Vorgehen des Hrn. Wroblewski der
Beurtheilung dorch die Fachgenossen iitherlusse, bemerke ich ausdricklich,
dass im Einver-tindniss mit mir Privatdocent Dr. Martin Huhn aber das
proteolytische Enzym des Hefepress<aftes arbeitet (vgl. diese Berichte 31, 2003
ferner Geret und Hahn, dasclbst 31, 202, 2335) und Dr. Rob. Albert
eine Untersuchung iiber die Eiweisskdrper de~ Presszaftes hegonnen hat.
_— E. Buchner.

1 Vergl. Bericht dher (. I1lL. intern. Congress {. angew. Chem. zu
Wien, dsterr. Chem.-Zcitung 1898, No. 7 und 8.

2) Diese Derichte 31, 2261,

3) Proc. of the Physiological Soe., June 11, 1898,
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Benutzung eines Pressgefiisses mit kleinerem Quersobmits als der
Presskolben besitzt, doch der gleiche Druck auf die Hefe erzielem

Centrifugiren des Hefepresssaftes.

Nach der Plasmahypothese miisste der Presssaft, da lebendes
Protoplasma in geloster Form nicht denkbar ist, kleine Stiickchen
davon suspendirt enthalten; solch’ feste Theilchen wiirden sich beim
Centrifugiren absetzen, soduss eine an Plasma arme und daher weniger
gahrkraftige obere Schicht neben einer an Plasma reicheren, stirker
gihrwirksamen, unteren Schichte entstiinde. Es wurden deshalb zwei
Versuchsreihen aunsgefihrt, bei welchen je 40 cem, 40 cem und 20 cem
frischer Presssaft bei der ersten zweieinhalb Stunden (Versuche
176 —181), bei der zweiten fiinf Stunden lang (Versuche 182—187),
mit Hiilfe eines Gasmotors centrifugirt wurden. In allen Fillen
hatte sich ein betridchtlicher Absatz gebildet, der bei einem der
Glischen mikroskopisch untersucht, sich als aus Hefezellen und Theilen
von solchen, einzelnen Bacterien und sehr viel Sandsplittern und
Kieselguhrstiickchen zusammengesetzt erwies. Sofort nach Unter-
brechung des Centrifugirens wurde bei den Glidschen mit 40 ccm
Saft die obere Schicht sorgfiltiz abpipettirt, die untere hieranf mit
dem Sediment vermischt und die Gihrkraft jeder Schicht bestimmt
(8. Tub. XXVII). Die Glaschen mit 20 ¢cm sollten als Controlle
dienen; ihr Inhalt wurde nach dem Centrifugiren durchgeschiittelt.

Tabelle XXVII. Centrifugiren des Hefepresssaftes.
Je 20 cem Presssaft + 8 g Rohrzucker + 0.2 ccm Toluol.  15—180.

Kohlendioxyd in g nach Stunden
70

No. ] ) Kohlendioxyd-
21 30 48 | verdringung
ohne | mit

176 | obere Schicht . . . . . . .| 015 025 040 057 | 0.69
177 | untere » e e e e . L H015 025 041 057

178 | obere » e v e e o |02 026 042 058 —
179 | untere » e v e e oo 01T 028 043 058 —
180 |} Controlle: nach Centrifugiren {] 0.15 022 036 0.53 —
181 durchgeschattelt 1] 0.14 023 037 0524 —

) Die etwas geringere Gahrwirkung der Controllversuche erklart sich
dadurch, dass von eiskaltem Presssaft ausgegangen wurde und sich die
kleinen Mengen von Presssaft der Controllversuche (je 20 ccm) in der Centri-
fuge rascher erwirmten, als die doppelt so grossen der Hauptversuche. Beim
Aufbewahren des Presssaftes tritt immer eine Abnahme der Gahrwirkung
ein, die bei hoherer Temperatur rascher verlduft, als bei niederer.

Baeriohte d. D. chem. Gesellschait. Jahrg. XXXIL 9
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Je 20 cem Presssaft + 8 g Rohrzucker + 0.2 g Toluol. 15 —18¢.

Kohlendioxyd in g nach Stunden
38
No. ; . Kohlendioxyd-
18 25 40 65 | verdrangung
ohpe | mit
182 | obere Schicht . . . .10.18 | 029 | 047 |0.76 | 096 |1.08
183 | untcre » e 106 1027 | 047 1076 | 0.9 | —
184 | obere » .. . o018 030 | 048 | 0.75 | 0.95 —
185 | untere » Lo 209 1030 | 049 | 077 | 0.98 —
186 [Controlle: mnach Centri-{] 0.16 | 0.24 | 041 [ 0.72 | 0.91 | —
187 |§ fugiren durchgeschattelt (| 0.17 | 0.27 | 045 | 0.73 | 0.98Y| —

Diese Versuche lassen den nach der Plasmahypothese erwarteten
Unterschied in der Gihrkraft der oberen und der uuteren Schicht
nicht erkennen.

Verhalten des getrockneten Presssaftes beim Lagern.

Frischer Presssaft aus uuntergiihriger Bierhefe wurde, wie friher
beschrieben?), bei 24% im Vacuum rasch concentrirt, dann, in dinner
Schicht ausgebreitet, bei 27¢ an der Luft getrocknet und hierauf im
Vacuumexsiccator fiber concentrirter Schwefelsiure einige Tage auf-
gestellt,  Derselbe getrocknete Presssaft wurde bei Versuch 188
sofort nach Herstellung wieder aufgeldst, bei 189 unach 1 Monat
langem Lagern (in einem Glasstdpselglas), bei 180 nach 2 Monaten.
Die Versuche zeigen, dass innerhalb 2 Monaten keine Abnahme der
Gihrwirkang stattgefunden hat, was man nach der Plasmahypothese
doch wohl erwarten miisste.

Tabelle XXVIII.

Je 3 g getrockneter Presssaft 4 18 cem Wasser + 8 g Rohirzucker
+ 0.2 cem Toluol. 16—179,

Getrockneter Kohlendioxyd in g nach Stunden
N Presssuft — 8
O | wieder auf- 16 N \ . . 168 )
O 24 40 G4 88 120 it Kohlen
gelist dioxsd-
verdriingung
pas [ sefort mach fogo b g 47 oo | 125 | 159 | 175 | Lot
© Herstellung I : - ' :
189 “““I",|1aﬁf;ﬁ““t 031 | 046 | 030 | 119 | 159 | 1.78 2.00
SR .
o PAp2MON) 099 | o | noo | 143 | LS | 207
k=]

1) Siehe Note 1 auf 8. 129.
?) Diese Berichte 31, 1531.
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Bei 7 und 8 Monate dauverndem Lagern von getrocknetem Press-
saft (im Glasstopselglas) liess sich in zwei Versuchen eine Abnahme
der Gihrkraft constatiren. Es sollen dariiber noch weitere Er-
fahrangen gesammelt werden. Die bisherigen Beobachtungen sind
keine Beweise gegen die Enzymtheorie, denn auch von anderen3ln-
zymen ist es bekannt, dass sie ihre Wirkung beim Aufbewahren
allmédhlich einbiissen.

Tabelle XXIX,

Je 2.8 g getrockpeter Presssaft 4+ 19 cem Wasser + 8 g Rohrzucker
+ 0.2 cem Toluol. 16—17v

X Getrockneter Presssaft wieder Kohlendioxyd in g pach Stunden
0. .

aufgelost 16 40 | 64 ss 112
191 | nach 7 Mopat Lagern . . .| 029 0.0 | 0.83 | 0.98 | 1.07
171 | sofort nach Herstellung . . . ] 031 0.78 | 1.10 | 1.2 —
192 | nach 8 Monat Lagern . . .| 013 035 | 048 | 056 | 0.60
161 | nach 1 Monat Lagern . . .| 0.21 045 | 065 | 0.76 | —

Getrockneter Presssaft und lebende Hefe bei
Glycerinzusatz.

Seit den Versuchen von Wittich?!) und von Hifner?) ist das
Glycerin als schitzenswerthes Losungsmittel fiir Enzyme bekannt,
welches deren Wirksamkeit gut conservirt; lebende Organismen da-
gegen gehen in starken Glycerinlésungen baldigst zn Grunde, haupt-
sichlich woll durch Plasmolyse, da ilinen Wasser entzogen wird.
Zur Priifung der Euzymtheorie haben wir daher zwei Versuche an-
gestellt, bei welchen einerseits getrockneter Presssaft (3 g) in der
etwa sechsfachen Menge einer Mischung yleicher Volumina Glycerin
und Wasser aufgeliist, andererseits eine dem getrockneten Presssaft,
nach dem Stickstoffgehalt zu urtheilen, ungefihr gleichwerthige Quantitét
lebender Hefe (je 7 g, beim zweiten Versuche von derselben Hefe,
aus weleher der Saft dargestellt worden wur) in derselben Glycerin-
mischung saspendirt wurde. (Um etwa vorhundene Hefeklimpchensicher
zu vertheilen, colirte man noch durch ein Tuch, wobei kein wiigharer
Riickstand binterblieb.) Ueberall wurden 8 g Rohrzucker zugesetat.
Die Versuche mussten, da in Folge der hohen Viscositit der Flissig-
keit das Kohlendioxyd nur sebr langsam entwich, Tage lang stehen
gelassen werden, wus aber unbedenklich weschehen durfie, denn
Mikroorganismen kénnen sicli unter den eingehaltenen Bedingungen
nieht entwickeln.

) Pfliiger’s Archiv 2, 193. %) Journ. f. prakt. Chem. {2] 5, 372.
9*



Tabelle XXX,
Getrockneter Presssaft und lebende Hefe bei Glycerinzusatz.
Je 8 g getrockneter Presssaft bezw. 7 ¢ Hefe 4+ 9 cem Glycerin + 9 com
Wasser + 8 g Rohrzucker. 15—170.

Kohlendioxyd in g nach Tagen

No.
1ol lsys| 5 e | s |10 ]2
|
193 | getrockneter Hefepresssaft | — | — | — | — [ 148 — | — |1.63
194 | lebende Hefe . . . . .} — | —| — | —[1.30| — | — {1.70
Controlle: 5 g getruulmetvrl
195 Presssaft+ 8 g Rohrzucker osthiol ==l =1 = | =

“+19c¢em Wasser-1 (0.2 cem
Toluol

196 | getrockneter Hefepresssaft |(.14]0.44] 0.63[ (.79 0.96] 1.29] 1.46| —
197 lehende Hefe . . . . . |0.03[0.23 0.39] 0.51] 0.65]0.99] 1.16] —

Diese Versuche zeigen, dass der getrocknete Presssaft auch in
Glycerinlésung Géhrkraft besitzt, kaum weniger, als beim Aufldsen in
Wasser (Vergleich von No. 193 und 195), wenngleich die Kohlen-
dioxydentwickelung durch die Glyceringegenwart sehr verlangsamt
wird. Wie erwartet. ist auch Lei den Versuchen mit lebender Hefe
Gihrung eingetreten, aber nicht in griésserem Umfange, als der in
den Zellen enthaltenen Zymase entspricht, anch nicht nach 24 Tagen
(No. 194). Eine Neubildung von Zymase, wie sie sonst in lebender,
gihrthitiger Hefe wohl stattfindet, ist demnach nicht anzunehmen.
Auch diese Resultate entscheiden fiir die Enzymtheorie.

Entgegnung an Hrn. H. Abeles.

Die Versuche und Einwinde von Abeles lassen sich in drei

Gruppen zusammenfassen. welche der Reibe nach besprochen werden
sollen?).

Hefepresssaft und antiseptische Mittel?).

Die von Abeles angewendeten Antiseptica gehdren zwel ver-
schiedenen Klassen an:

1 Merkwiirdig berithrt das unbegriindete Bestreben des Hro. Abeles,
zwischen meiner Auffassung des Githrungsphinomens und der meines Bruders,
Hans Bu'chner. einen Gegeusatz zu construiren (S, 2261 unten, 8. 2266
unten, S. 2267 oben), wozu der Autor dadurch gelangt, dass jetzt fast zwei
Jahre alte Aeusserungen meines Braders unseren jetzigen Anschauungen
gegeniibergestellt werden, welche durch die zahlreichen, inzwischen gefundenen
Thatsachen natiarlich modificirt sind. 5. Buchner.

?) Diese Berichte 31, 2262 u. fI.



133

1. Antiseptica, welche mit den Eiweissstoffen des
Presssaftes direct in chemische Bindung treten. Fir diese
gilt der von Abeles anfgestellte Satz, dass die Giftwirkung von dem
Mengenverhiltniss zwischen Protoplasma und Gift abhingig ist; da
das Gift durch Eintreten der chemischen Bindung seiner Wirkung
entzogen wird, muss ein Ueberschuss dieser Antisepticn zugesetzt
werden, um Giftwirkung zu erzielen. Wahrscheinlich verbinden sich
diese Antiseptica auch mit Enzymen. Jedenfalls eignen sie sich nicht
zu entscheidenden Versuchen zwischen Enzyim- und Plasma-Theorie.
Hierher sind zu rechnen: Sublimat und Ammoniumfiuorid, welche
Leide Fiéllungen erzeugen?), ferner Metarsenit, das ullerdings nur in
ziemlicher Concentration im Presssaft einen Niederschlag hervorruft,
aber auch in verdiinnter Lisung mit Bestandtheilen desselben zu
vielleicht dem Brechweinstein dhnlichen Kérpern zusammentreten
diirfte. In der That vermag, wie Abeles richtig, aber ohne obigen
Erklirungsversuch angiebt, ein Zusatz von 2 pCt. Metarsenit zwar die
Gihrung durch geringere Hefemengen zu unterdriicken. nicht aber die
durch 20 g Hefe, weil von dieser grossen Masse nach Festlegung des
Argenits immer noch ein Theil lebensfihig bleibt,

2. Antiseptica, welche mit den Eiweissstoffen des
Presssaftes nicht in derartige Bindung treten; hierher ge-
héren solche. die nur bei hoher Concentration wirksam sind, wie
Glycerin und Zucker, und solche. die schon bei geringen Zusiitzen auf
unbekannte Weise wirken, z. B. Toluol und Chleroform. Die Gift-
wirkung dieser Stoffe ist, im Gegensatz zu den Annahmen von
Abeles, nicht von dem Mengenverhiltnis« zwischen Protoplasma und
Gift, sondern nur von der Giftconcentration abhingiz. Abeles hat
nicht berficksichtigt, dass bei sehr grossen Hefemengen auch die in
den Zellen vorrithige Zymase zu merklicher Gihrung Anlass giebt;
so ist wohl die geringe Kohlensdurelbildung bei seinen Versuchen mit
Zucker- und mit Glycerin-Zusatz (8. 2265) zu erkliren. Abeles hat
ferner wahrscheinlich fiir eine vollstindige Vertheilung der Hefe in
der Flissigkeit keine Sorge getragen; bildet sich aber ein dicker
Bodensatz oder Kliimpchen von Hefe, so kann dort local eine ge-
niigende Einwirkung der Antiseptica nicht erwartet werden. Unter
Beriicksichtigung dieser Umstinde haben wir bei Glycerin- und bei
Chloroform-Zusiitzen zu Gihrungen mit lebender Hefe und mit Press-
saft andere Resultate als Abeles erhalten. Die Versuche mit Glycerin
sind bereits oben (s. Tab. XXX) beschrieben.

Um bei den Versuchen mit Chloroform eine fortwiihrende Ver-
theilung der Hefe in der Flissigkeit herbeizufiihren, wurden die von

Y Fir Ammoniumfluorid erwibnt: diese Berichte 31, 1087.
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Chudiakow!) empfohlenen pfablwurzelformigen Glasgefisse benutzt
und an deren unterstem spitzigem Ende wihrend der ganzen Versuchs-
dauer Kohlendioxyd-freie Luft in die Fliissigkeit eingeleitet. An
diese Gefiisse schloss sich zuniichst eine durch Kiswasser abgekiiblte
Waschflasche mit flissigem Paraffin, um das Chloroformm zuriick-
zuhalten, ferner eine Flasche mit concentrirter Schwefelsdure, ein
Chlorcalcinmrohr und nun erst zwei gewogene U-Réhren mit Aetzkali
und Natronkalk, um die Kohlensiure zur Wigung zu bringen, endlich
noch ein Chlorcalciumrobr.

1. Versuchsreihe. a) 45 cem frischer Hefepresssaft + 7.5 g Rohrzucker
-+ 2c¢em CHCl; licferten unter bestindiger Luftdurchleitung hei Zimmer-
temperatur jnuerhalb 25 Stunden 1.03 g Kohlendioxyd. — b) 20g Hefe (die
nimliche, aus welcher der Presssaft bereitet worden) -+ 7.5 ¢ Rohrzucker
-+ 2cem Chloroform, mit Meissl’s Nibrsalzlgsung auf das Volum der
Flissigkeit bei Versuch a) aufgefillt, gaben unter bestindiger Luftdurchleitung
bei Zimmertemperatur innerhalb 25 Stunden 1.46 g Koblendioxyd. — Bei einem
Controllversuch ¢): 20 g Hefe + 7.5 g Rohrzucker -+ Meiss]’s Nihrsale-
losung wie bei b), aber ohne Chloroformzusatz trat schon nach einigen
Stunden Ueherschiiumen ein und nach 25 Stunden Stehen war kein Zucker
mehr nachzuweisen.

2. Versuchsreihe. a) 45 cem frischer Hefepresssaft -+ Sg‘Rohrzucker
-+ lcem Chloroform lieferfen bei Luftdurchleiten und Zimmertemperatur
nach 30 Stunden 1.68 g Kohlendioxyd. 1) 15 g derselben Hefe, aus welcher
der Presssaft hergestellt wurde. + 95 g Rohrzucker + 1cem Chloroform
+ soviel Meissl's Nihrsalzlosung, dass im Ganzen 46 cem, gaben unter
denselhen Bedingungen nach 30 Stunden 1.17 g Kohlensiure.

In beiden Versuchsreihen lieferten also die mit Chloroform ver-
setzten Hefemassen Keohlendioxyd, aber niclhit mehr, als dem Zymase-
vorrath entsprechen diirfte; es wurde lange nicht aller Zacker ver-
gohren, was dem Controllversuch ¢ der 1. Versuchsreihe gemiiss hei
ungehindertem Wachsthum der Hefe zu erwarten gewesen wire.

Erhitzen von getrockneter Hefe und getrocknetem
Presssaft.

Sorgfiltig getrocknete und hieraut 6 Stunden auf 100 erhitzte
Hefe, sogenannte Dauerhefe, zeigt nach unserer Angabe®), obwohl
diese Hefe, »wie Plattenculturen und Aussaat grésserer Mengen in
sterile Bierwiirze ergabenc, todt ist, noch Gihrwirkung auf Grund
ihres Zymasevorrathes. Dieser Beweis fir die Enzymtheorie wird
von Abeles, 8. 2266, angegriffen unter Berufung auf eine Angabe
von Wiesner3) avs dem Jahre 18G9, wonach »mehrere« Stunden
auf 100° erhitzte Hefe noch fortptlanzangstiahig sein soll.  Mit 30 Jahre
alten Citaten darf man an solche Fragen nicht herantreten.

1) Landwirthschaftl. Jahrhiicher 1894.
2) Diese Berichte 30, 1112. %) Sitzungsber. Kais. Akad. Wiss. 59, 500.
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Zur Vervollstindigung unserer Angaben haben wir einige Er-
hitzungsversuche mit sorgfiltig getrocknetem Hefepresssaft ausgefiihrt,
der nach lingerem Verweilen im Trockenschrank bei 229 noch
8 Wochen in’s Vacuum iiber Phosphorpentoxyd gelegt und hernach
sofort in Glasrohrchen eingeschmolzen wurde; ein Theil der Rohrchen
war dabel ausserdem evacuirt worden. Nach dem Erhitzen wurde
der getrocknete Saft in Wasser aufgelést und unter Zucker- und
Toluol-Zusatz seine Géhrkraft nach Meissl bestimmt.

Tabelle XXXI
Getrockneter und hernach erhitzter Hefepresssaft.

Je 8 g getrockneter Presssaft 4+ 19 ccm Wasser 4+ 8 g Rohrzucker
=+ 0.2 cem Toluol. 16—17"

Kohlendioxyd in Gramm nach Tagen
Getrockneter Einschmel 3
inschmelz- 1
No. Pres?saft rohrehen 0 Kohlendioxyd- )
erhitzt 1 = verdringung ) 7
ohne mit

198 | 8 Stunden auf 859 |nicht evacuirt] 0.55 [ — — 1.52 — —
199 8 » s 85U evacuirt ] 0.07| — — 1.65 — ] -
2001 6 : » 4970 » 0.02(0.11] 0.19 —  0.32]0.44
20116 » s 470 » 0.04(0.14] 0.22 — 0371048

Sehr sorgfiltic getrockneter Presssaft kann demnach 8 Stunden
auf 859 erhitzt werden, ohne wesentlich an Géhrkraft einzubiissen
(vergleichbar sind etwa die Versuche 171-—1731)); auch 6-stindiges
Erwirmen auf 97¢ vernichtet die Géhrkraft nicht volistindig. Da-
gegen zeigte sich in Glasréhrchen eingeschmolzene Dauerhefe nach
6 Stunden langem Erhitzen auf 95° und ebenso anf 850 bLei Aussaat
in Bierwiirze und auf Bierwiirzeagar als nicht mehr vermehrungsfihig.
Diese Versuche sprechen gegen die Plasmahypothese.

Die Verginglichkeit der Gidhrwirkung des Presssaftes,

welche durch Zusatz concentrirter Zuckerlésungen einigermaassen
paralysirt werden kaun, scheint Hrn. Abeles (S. 2266) im Sinne der
Enzymtheorie kaum verstindlich?). »E. Buchner wollte dies so
erkldren, dass die angeblich sonst die Zymase zerstdrenden peptischen
Fermente durch Zuckerlosungen gehemmt werden. Dabei wiére es

) Diese Berichte 31, 1533.
%) Vgl. die Erklirungsversuche: diese Berichte 30, 1111, 2669.
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jedoch sehr merkwiirdig, dass gerade nur jenen Zuckerarten diese
hemimende Wirkung zukommen sollte, welche vergihrungsfihig sind.«
Dies ist garnicht besonders merkwiirdig. denn die gihrungsfihigen
Zucker sind auch die leicht lostichen, wogegen von der nicht vergiihrbaren
Lactose sich nur 15 pCt. in Wasser lisen; anf die Concentration der
Lisungen kommt aber lLei diesen Versuchen Alles an, was deutlich
daraus hervorgeht, dass auch bei starken Glyecerinzusiitzen die Halt-
barkeit des Presssaftes erhioht wird. Daftir dienen die Versuche 196
und 197 (XXX. Tab.) zum Beweise, bei welchen selbst bei Zimmer-
temperatur nach 8—10 Tagen noch betriichtliche Kohlensiureentwicke-
lung vorhanden war; Glycerin wird aber durch Hefe nicht vergohren.
Auch folgende Ueberlegung entscheidet zu Ungunsten der Plusina-
hypothese. Der Begriff »lebendes I'lasma« ist ein wenig bestimmter,
chemisch undefinirbarer; man versteht darunter der Hauptsache nach
ein Gemenge verschiedener Kiweisskorper, welche alz Triger der
Lebensfunctionen gelten. Unter diesen Biweisskirpern konnen sich
sehr wohl Enzyme als solche oder in der Form von Zymogenen be-
finden. Gelingt es, im Plasma, innerhall der lebenden Zelle. bestimmte
Stoffe durch eine chemische Reaction testzustellen, so dart ein solcher
Fortschritt nicht dadurch wieder verhindert werden, dass man sagt,
es sei doch nur dus gesammte Protoplasma der Triiger jeuer Reac-
tion, ausser es sind zwingende Griinde dafiiv vorhanden. Znerst wird
man daher den Nachweis verlangen miissen, dass im Hefepresssaft als
wirksames Agens etwas Besonderes, Geheimnissvolles, nimlich lebende
Plasmatheilchen vorhanden sind, bevor man die einfachere, mit allen
Beobachtungen iibereinstimmende Enzymtheorie verlassen darf.

Tabelle XXXII. Analytische Daten einiger Hefepresssifte.

:;3 —"jg __;45 g 5 |Gabrkraft: 20 eom
Fo|ESs] 25| & [Saft + 8 g Rohr-
Presssafl aus Datum | B> |85 55 | 22 [sucker + 0.6g Ar-
g~ "2 E-E =72 | 2 % senit gaben nach
Miinchen. unter- |,, «+ a- . o
gibriger Bierhefe 25. Vo971 1.045(11.527 | 1.843 | 1.262 —
» > 21. X. 971 1.046]12.212 [ 1.862] 1.119 -
» » 25. XL 971 1043\ 11.517( 1.791 | 1.747 —
> » 22.1V. 981 1.050|13.593 [ 1.886| 1.516 —
» 27.1V. 98 1.050| 13.871 | 1.908| 1.405 0.98
» » 11. T1. 98] 1.032| 8.539| 1.308( 0.821 0.98
(20 Stunden
gewissert)
Minchen. ober- |15 vi 98 1.052|14.371| 1.996| 1.445 0.44
gihriger Biertiefe A T : ) : ’
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Die specifischen Gewichte der verschiedenen Hefepresssifte sind
ziemlich constant; grissere Schwankungen zeigen sich dagegen im
Trocken- und Glih-Riickstand, sowie im Stickstoffgehalt. Besonders
nieder sind diese Zahlen fir die vor dem Zerreiben und Auspressen
zwanzig Stunden lang mit Wasser gewaschene Hefe vom 11. IL. 98
ausgefallen, da durch diese Behandlung offenbar Salze und stickstoff-
haltige Substanzen (Invertin, Amidosduren etc.) aus den Zellen ent-
fernt wurden. Wie die beiden letzten Columnen zeigen, ist mit niederem
Stickstoflzehalt des Presssaftes nicht nothwendig geringe Gihrkraft
verbunden und nmgekehrt.

Berlin und Miinchen. den 12, Januar 1844,

23. M. Conrad und R. Gast: Ueber Cyandimethyl-
acetessigester.
[Mittheilung aus dem chemischen Laboratorium der forstlichen Hochschule
Aschaffenburg)
(Eingegangen am 10. Januar.)

Unsere Arbeiten iiber y-Bromdialkylacetessigester sind, wie aus den
bisherigen Publicationen hervorgeht, noch keineswegs abgeschlossen.
Vor Kurzem ') haben wir ausdriicklich angegeben, dass iiber Cyan-,
Amido-und Oxalyldimethylacetessigester weitere Berichte folgen werden.
Wir hatten dalier nicht erwartet, dass auf dem umfangreichen Gebiet
der Acetessigestersynthesen ein Forscher sich gerade auf denjenigen
Theil begeben werde, den ein anderer offenkundig als sein Arbeits-
feld erworben hat. Dass wir uns hierin geirrt haben, beweist Hr. W.
Trevor Lawrence, der in der am 15. December 1898 abgehaltenen
Sitzaug der Chemical Society eine -vorliufige Mittheilung iiber y-Cyan-
dimethylacetessigester und dessen Derivate vortrug 2). Es bleibt dem-
uach nichts iibrig, als die in dieser Richtung von uns erzielten Re-
sultate hier sofort uniederzulegen.

1. Darstellung des Cyandimethylacetessigesters.

In eine Losung von 30 g reinem Cyankaliom in 50 cem Wasser
wurden 90 g Monobromdimetbylacetessigester, die mit etwa der gleichen
Gewichtsmenge Aether verdiinnt waren, allméhlich und unter Kithlung
mit Eiswasser eingetragen und in einem verschlossenen Gefiss tichtig
geschiittelt. Nach 3 Tagen trennten wir die itherische Schicht
von der dunkel gefirbten und stark pach Blausiiure riechenden wiss-

» Diese Berichte 31, 1339.
%) Proceedings of the Chem. Soc. 1898, No. 201.





